
БАНКЕТНЕ МЕНЮ

ВАРіант 1

вихід на персону 1  675 г
ціна на персону 4 100 грн

салати

з курячою грудкою,
перепелинним яйцем, помідорами чері  та слайсами пармезану

з креветками
та соусом з тунця

з телятиною
та маринованою сливою

холодні закуски

Колекція м'ясного асорті
з оливками і  артишоками

Підкопчений севіче
з лосося з авокадо і  к інзою

тАРТАР З ДОРАДО
на пелюстках дайкона

Vitello tonnato

Паштет
із печінки індички

Колекція сирного асорті
з трюфельним медом, волоським горіхом і  малиновим кулі

гарячі закуски

Сир Камамбер
з горгонзолою в панко та мигдалі

Б іф  Веллінгтон

Реберця з картоплею
та соусом з цибулі

Кальмар
фарширований креветками з вершково -часниковим соусом

основні страви

ароматний півник пірі-пірі
запечений під пастою чилі  з і  стейком із  цвітно ї  капусти

Шашлик
з домашньо ї  свинини

Тальята з витримано ї  яловичини
з руколою, помідорами чері  та Parmigiano  Reggiano

Сом
з вершками та грибами



гарніри

овочі гриль

Картопля дольками
з сиром Фета

соуси

шашличний

гранатовий

вершково-винний

інше

Хліб Бородинський

Хліб білий Тартін

десерти

Торт Естерхазі

Просимо звернути увагу на те,  що хлібта напої  в  даній пропозиці ї  в ідсутній.  
 Їх  можна 
замовити додатково. 


Пропозиція розрахована на одну персону.

Пакети не взаємозамінні  і  є  однаковими для всіх  учасників заходу 
Бізнес харчування 
мається на увазі  одночасний винос страв для всіх  учасників заходу і  триває не більше 2-х  
годин за окремими столами по 4 персони.  


Вартість обслуговування - 10% або 20% в залежності  в ід обраної  локаці ї .  


Пакет можливий для замовлення від 20 персон.

Послуги з  харчування надає ФОП. 


Вартість послуги не враховує ПДВ. 
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